
Buffet    ab 10 bis max 24 Personen

Die Basics

Wasser & O-Saft 
Verschiedene Marmeladen 
Bio Butter
Gemischter Korb mit Brotspezialitäten, Brezeln und Semmeln
Verschiedene Wurst – und Käsespezialitäten
Frisches Obst
Yoghurt/Müsli mit frischen Beeren
Tomate/Mozzarella
Rührei

Weiteres wahlweise

Zwei hausgemachte Aufstriche
– Dattel/Curry
– Lachsaufstrich
– Radischen/Meerettich 
– Tomate /Basilicum
– Aprikose/Rosmarin

Salatgurke mit Kren und Wildlachs 
Gemüsesticks mit Hummus
Avocado 

Prosecco 
Aperol Sprizz
Hugo

Optional

Frische Croissants, Kuchen

Preise 

Buffet pro Person  20 – 25 

Kaffeespezialitäten (siehe Karte)

Prosecco 15 

Aperol / Hugo  7 


